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AEC Gestion des opérations en restauration | Apprentissage en milieu de travail (AMT)

AEC Gestion de cuisine internationale (LJA.0U) 
Grille de cours 2022-2023

SESSION 1 – AUTOMNE 2022 | Ingénierie de la restauration

Badge A - Les cours suivants doivent être suivis en concomitance.

Ingénierie de la restauration 1

Ingénierie de la restauration 2

Titre du cours

Comptabilité générale

Satisfaction de la clientèle et expérience client 1

Satisfaction de la clientèle et expérience client 2

Satisfaction de la clientèle et expérience client 3

Satisfaction de la clientèle et expérience client : Apprentissage en milieu de travail

Titre du cours
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SESSION 2 – HIVER 2023 | Satisfaction de la clientèle et expérience client 

Badge B - Les cours suivants doivent être suivis en concomitance.

Ingénierie de la restauration : Apprentissage en milieu de travail

SESSION 3 – AUTOMNE 2023 | Interaction, innovation, utilisation du numérique 

Badge C - Les cours suivants doivent être suivis en concomitance.
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Interaction, innovation, utilisation du numérique 1

Interaction, innovation, utilisation du numérique 2

Interaction, innovation, utilisation du numérique 3

Interaction, innovation, utilisation du numérique 4

Interaction, innovation, utilisation du numérique : Apprentissage en milieu de travail

Titre du cours

 Adoptée par la Commission des études le 2022-02-23.


